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	Con l’Europa, investiamo nel vostro futuro     



ALLEGATO B
TABELLA DI VALUTAZIONE TITOLI 

(titoli posseduti che dovranno essere dichiarati nel Curriculum Vitae allegato)
	TITOLI DI STUDIO
	PUNTEGGIO Titolo di studio

	
	A cura del candidato
	Riservato all’ufficio

	Diploma di Maturità:

· di istituto tecnico Settore economico Indirizzo "Turismo” (ex Perito per il Turismo)
· Diploma di istituto professionale Settore servizi Indirizzo "Servizi per l'enogastronomia e l'ospitalità alberghiera" Articolazione "Accoglienza turistica” (ex Tecnico dei servizi Turistici)
                                                                                        Punti 10
	
	

	Laurea in Turismo
                                                                                        Punti 10
	
	

	Corsi di formazione e Master riguardanti il settore Turistico-Alberghiero

                     Punti 3 a Corso (si valutano max 18 punti) 
	
	

	ECDL

Punti 5
	
	

	Certificazione Linguistica in Inglese / Laurea lingua inglese

Punti 15
	
	

	
	
	

	ESPERIENZE SPECIFICHE
	PUNTEGGIO esperienze specifiche

	
	A cura del candidato
	Riservato all’ufficio

	Esperienze lavorative presso strutture ricettivo-alberghiere o turistiche inerenti la materia Accoglienza  
Punti 3 per ogni esperienza (si valutano max 18 punti)
	
	

	Docenza cl. conc. B019 (ex C520 / C150) in scuole secondarie di secondo grado 
Punti 3 per a.s. pari a 180gg (totale max 18 punti)
	
	

	Esperienze di formazione presso strutture pubbliche e private in ambito specifico
Punti 2 per ogni collaborazione (totale max 6 punti)
	
	

	
	
	

	PUNTEGGIO MASSIMO ATTRIBUIBILE                      100
	
	


data _____________________     
FIRMA ____________________________________
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