SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE, ANALISI E CONTROLLI MICROBIOLOGICI DEI PRODOTTI ALIMENTARI
PROGRAMMA    MINIMO   -

CLASSE Va   Opzione prodotti dolciari artigianali e industriali
· Principi di Qualità e Sicurezza alimentare, il sistema di autocontrollo HACCP 

· Principi di Dietetica e Dietoterapia:  Cenni sulle necessità fisiologiche nelle diverse fasce di età e nelle principali patologie da malnutrizione per eccesso.

· Classificazione dei fattori di rischio nelle più comuni malattie a trasmissione alimentare.

· L’Alimentazione nelle varie religioni.
