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      CLASSI 5 (Tutti gli indirizzi)

ENOGASTRONOMIA
Contenuti:

· Ripasso/Approfondimento: La gestione economico-patrimoniale dell'impresa;

· Il budget;

· La redazione del business plan;

· La legislazione turistica;

· Disciplina dei contratti di settore;

· Il marketing.

ACCOGLIENZA TURISTICA
Contenuti:

· Ripasso/Approfondimento: La gestione economico-patrimoniale dell'impresa;

· Il budget;

· La redazione del business plan;

· La legislazione turistica;

· Disciplina dei contratti di settore;

· Il marketing.

PASTICCERIA
Contenuti:

· Gestione economica, amministrativa e finanziaria dell'impresa;

· Il marketing;
Obiettivi: 

· Conoscere gli elementi minimi dei contenuti proposti;

· Comprendere gli elementi minimi dei contenuti proposti;

· Produrre semplici elaborati relativi ai contenuti.

Il programma indicato sarà attuato con i seguenti supporti: libri di testo, appunti, modulistica, riviste specializzate, ricerche e lavori individuali e/o di gruppo.
